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Receba com Amor!

Amamos fazer parte das suas celebrações, 
adoçando momentos únicos entre amigos 
e familiares. Para este Natal, preparamos 
sobremesas que encantam pela beleza e 
surpreendem pelo sabor, tornando cada 
encontro ainda mais especial.

Novidade Exclusiva:
Inspirada em vivências Parisiêncies, 
apresentamos a mousse de mascarpone 
com marena e pistache, uma criação de 
massa leve e sabor delicado que encanta a 
cada mordida. Uma experiência única para 
tornar seu Natal ainda mais inesquecível!

Bon appétit!

Nossa Linha Especial
de Sobremesas



Mousse de mascarpone com biscuit de pistache e 
geléia de cereja amarena.

1,6kg l 20cm I serve de 8 a 10..........R$ 400,00
2,1kg l 23cm I serve de 10 a 15..........R$ 525,00
2,5kg l 25cm I serve de 15 a 20........R$ 625,00
3,0kg l 28 cm I serve de 20 a 30.....R$ 750,00

Mousse de Mascarpone
com Amarena e Pistache

Massa doce de amêndoas recheada com creme 
de baunilha e frutas vermelhas frescas.

2,5kg l 28 cm I serve de 10 a 12.......R$ 495,00

Torta de
Frutas Vermelhas
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Finas placas de chocolate meio amargo com 
biscoito de chocolate sem farinha, mousse 70% e 

cremoso de chocolate.

1,5kg l 15cm I serve de 8 a 10...........R$ 275,00
2,1kg l 20cm I serve de 15 a 20.........R$ 410,00
3,2kg l 25cm I serve de 25 a 30.......R$ 660,00

Mil Folhas
de Chocolate

Delicioso doce de maçã com canela e farofa 
crocante.

1kg l com travessa inclusa..................R$ 395,00
2kg l com travessa inclusa................R$ 620,00
Sem travessa inclusa.....................R$ 199,00/kg

*Caso realize o pedido sem a travessa, deixar a travessa com 
72h de antecedência.

Crumble de Maca



Mousse de nozes com geleia de figo seco,
pão de ló de nozes decorado com figos frescos.

2,1kg l 20cm I serve de 8 a 10...........R$ 420,00
2,7kg l 23cm I serve de 15 a 20........R$ 540,00
3,3kg l 25cm I serve de 20 a 25.......R$ 670,00
4,1kg l 28 cm I serve de 25 a 35.......R$ 830,00

Mousse de Nozes com Figo

Bolo de Nozes fofinho com camadas de baba de 
moça e damasco coberto com merengue.

1,6kg l 20cm I serve de 8 a 10...........R$ 350,00
2,3kg l 23cm I serve de 15 a 20........R$ 450,00
3kg l 25cm I serve de 20 a 25..........R$ 480,00
3,5kg l 28 cm I serve de 25 a 35......R$ 650,00

Bolo de Nozes e Baba
de Moca com Damasco



Bolo com massa de pão de ló recheado com doce 
de leite e cocada cremosa.

1,6kg l 20cm I serve de 8 a 10...........R$ 350,00
2,4kg l 23cm I serve de 15 a 20........R$ 450,00
3,3 kg l 25cm I serve de 20 a 25......R$ 480,00
3,6kg l 28 cm I serve de 25 a 35......R$ 650,00

Bolo de Coco com Doce de Leite

Bolo com massa de pão de ló de chocolate 
recheado com brigadeiro branco e tradicional.

1,9kg l 20cm I serve de 8 a 10...........R$ 350,00
2,5kg l 23cm I serve de 15 a 20........R$ 450,00
2,9kg l 25cm I serve de 20 a 25.......R$ 480,00
3,7kg l 28 cm I serve de 25 a 35......R$ 650,00

Bolo de Brigadeiro
Branco e ao Leite



Travessa babados Dani Raiola com cocada 
cremosa com coco fresco e leite condensado 

coberta com chips de coco.

Sem travessa inclusa.....................R$ 199,00/kg
1,4kg l com travessa inclusa..............R$ 650,00

*Caso realize o pedido sem a travessa, deixar a travessa com 
72h de antecedência.

Travessa Babados com
Cocada Cremosa

Massa de amêndoas, doce de leite cremoso, 
bananas, chantily e merengue.

1,1kg l 20cm I serve de 6 a 8............R$ 250,00
1,5kg l 23cm I serve de 8 a 10...........R$ 330,00
1,9kg l 25cm I serve de 10 a 15..........R$ 410,00
2,3kg l 28 cm I serve de 15 a 20......R$ 500,00

Banoffee



 Bolo com massa de pão de ló recheado com 
brigadeiro de pistache e geleia de frutas 

vermelhas. 

1,5kg l 15 cm I serve de 6 a 8............R$ 290,00
2,5kg l 20cm I serve de 10 a 15........R$ 460,00
3,3 kg l 23cm I serve de 15 a 25.......R$ 620,00
4kg l 25 cm I serve de 20 a 30........R$ 750,00

Bolo de Pistache com
Geleia de Frutas Vermelhas

 Torta com massa de amêndoas, recheada com 
brigadeiro de chocolate belga, coberto com 

crocante de Nutella. 

1kg l 18cm I serve de 6 a 8..................R$ 210,00
2kg l 23cm I serve de 10 a 15............R$ 360,00
2,5kg l 25cm I serve de 15 a 20........R$ 430,00
3,5kg l 28 cm I serve de 25 a 30......R$ 590,00

Torta de Brigadeiro
com Crocante de Nutella

B
E

S
T  S E L L

E
R

  
B

E S T  S E L L E
Rin

B
E

S
T  S E L L

E
R

  
B

E S T  S E L L E
Rin



Massa de amêndoas com creme de limão siciiano, 
decorado com suspiro e merengue. 

1,2kg l 23 cm I serve de 8 a 10..........R$ 270,00
1,9kg l 28cm I serve de 10 a 15.........R$ 420,00

Torta de chocolate recheada com caramelo 
salgado e ganache de chocolate meio amargo.

1,2kg l 20cm I serve de 6 a 8.............R$ 255,00
1,7kg l 23cm I serve de 8 a 10...........R$ 365,00
2kg l 25cm I serve de 10 a 15............R$ 440,00
2,5kg l 28 cm I serve de 15 a 20......R$ 540,00

Torta de Caramelo
com Flor de Sal

Torta de Limao Siciliano
com Merengue



Cheesecake tradicional com frutas vermelhas 
frescas. Acompanha geléia de frutas vermelhas.

3kg l 23cm I serve de 10 a 12............R$ 450,00

Cheesecake de
Frutas Vermelhas

Bolo com massa de pão de ló recheado com 
brigadeiro de leite ninho e morango.

2,5kg l 20cm I serve de 10 a 12........R$ 450,00
3kg l 23cm I serve de 15 a 20...........R$ 540,00
3,9kg l 25cm I serve de 20 a 25......R$ 680,00
4,7kg l 28 cm I serve de 35 a 40.....R$ 840,00

Bolo de Morango
com Leite Ninho



Realize sua encomenda até 13/12 ou enquanto durarem os estoques. 

Produzimos com muito amor, carinho e de forma artesanal, por isso alguns cuidados são 

necessários para nossos produtos não sofrerem alterações de sabor ou coloração:

Os produtos de chocolate devem ser armazenados à 18°C, no ar condicionado. Caso não tenha

ar condicionado, sugerimos que seja mantido dentro da geladeira, em sua própria embalagem.

Nossa equipe esta pronta para te atender. 

Informacoes e Pedidos

www.petitefleurpatisserie.com.br

RUA GUARARAPES, 1446 - BROOKLIN


